
‭__________________‬‭TEMPRANILLO‬

‭Pensado como un almuerzo/cóctel que compartir con amigos y pasar‬
‭juntos un buen rato. Se puede tomar sentados o de pie y es ideal‬

‭para encuentros informales, pero de calidad.‬

‭____________________________‬

‭Todo a compartir‬

‭Ensaladilla con sardina ahumada en casa y encurtidos‬
‭Croquetas de chipirón con kataifi y de lacón con queso‬

‭Cecina de León‬
‭Empanada casera de bonito en escabeche y pisto‬
‭Pulpo a Feira cocido en casa con sus cachelos‬

‭Torreznos de ibérico con base de kimchi‬

‭Tabla de 3 quesos artesanos (Suplemento de 3.00€/pers.)‬

‭Postres‬

‭Espuma de yogurt, mango y granola‬
‭Taco de chocolate negro con caramelo salado‬

‭Petit choux con relleno de pistachos‬

‭___________________________‬

‭38€‬
‭Por persona‬

‭.‬

‭7 de octubre de 2024‬ ‭Válido de octubre a diciembre 2024‬



‭____________________‬‭GARNACHA‬
‭Ideado como una comida entre amigos o compañeros de empresa que‬
‭pide sentarse a la mesa, también es perfecto para un bonito‬

‭evento familiar.‬

‭____________________________‬
‭Primeros a compartir‬

‭Croquetas de chipirón con kataifi y de lacón con queso‬
‭Salmón marinado con remolacha y crema agria‬

‭Empanada casera de bonito en escabeche y pisto‬
‭Pulpo a Feira cocido en casa con sus cachelos‬

‭Tabla de 3 quesos artesanos (Suplemento de 3.00€/pers.)‬

‭Principales a elegir‬

‭Bacalao con espinacas y pisto con almendras‬
‭Costilla de ternera Angus horneada a baja temperatura‬

‭Postres‬

‭Espuma de yogurt, mango y granola‬
‭Taco de chocolate negro con caramelo salado‬

‭Petit choux con relleno de pistachos‬

‭____________________________‬

‭47€‬
‭Por persona‬

‭7 de octubre de 2024‬ ‭Válido de octubre a diciembre 2024‬



‭____________________‬‭ALBARIÑO‬
‭Un menú lleno de tradición y cariño, ideal para celebrar las‬
‭fiestas y que los comensales guarden el recuerdo de un feliz‬

‭momento compartido.‬

‭____________________________‬
‭Primeros a compartir‬

‭Croquetas de chipirón con kataifi y de lacón con queso‬
‭Zamburiñas al albariño (2 Ud./pers.)‬

‭Pulpo a Feira cocido en casa con sus cachelos‬
‭Alcachofas confitadas a la plancha‬

‭Tabla de 3 quesos artesanos (Suplemento de 3.00€/pers.)‬

‭Principales a elegir‬

‭Merluza de pincho a la gallega con su ajada y verduras‬
‭ratatouille‬

‭Solomillo de ternera con foie y patatas Pont Neuf‬

‭Postres‬

‭Espuma de yogurt, mango y granola‬
‭Taco de chocolate negro con caramelo salado‬

‭Petit choux con relleno de pistachos‬

‭______________________________‬

‭53€‬
‭Por persona‬

‭.‬

‭7 de octubre de 2024‬ ‭Válido de octubre a diciembre 2024‬



‭______________________________‬

‭Bebidas incluidas en los menús‬

‭Cervezas artesanas de la casa / Vinos sinceros‬
‭servidos de grifo / Agua o Refrescos / Cafés‬

‭(Si lo ven oportuno, disponemos de una amplia oferta de‬
‭botellas de vino y champagne)‬

‭Detalles del menú‬

‭Nuestra oferta de menús está orientada a que prueben nuestras‬
‭especialidades y disfruten de nuestra cocina casera inspirada‬

‭por el producto y sus temporadas. No obstante, pueden‬
‭proponernos otras opciones de nuestra carta‬

‭www.lacanibal.com/la-canibal-carta‬

‭El número de raciones o de primeros será una para‬
‭cada 4 comensales.‬

‭Se servirá el mismo menú para la totalidad de los comensales.‬

‭Los menús pueden adaptarse para las personas que no puedan‬
‭comer algunos de nuestros platos.‬

‭Los precios tienen el IVA incluido‬

‭______________________________‬

‭7 de octubre de 2024‬ ‭Válido de octubre a diciembre 2024‬


