
 

 
 _______________ TEMPRANILLO.026  

  
 

Pensado como un almuerzo/cóctel que compartir con amigos y pasar 
juntos un buen rato. Se puede tomar sentado o de pie y es ideal 

para encuentros informales, pero de calidad. 

____________________________ 
  

 
Todo a compartir 

  
Ensaladilla con sardina ahumada, encurtidos y pan de 

sepia 
Croquetas de chipirón con kataifi 

Caralladas, croquetas de lacón, chorizo y queso San 
Simón 

Cecina de lomo black angus, almendras y jengibre 
Empanada casera de atún y pisto 

Pulpo a Feira cocido en casa con sus cachelos 
Torreznos de ibérico con base de kimchi 

  
 

Tabla de 3 quesos artesanos 
(Suplemento de 3.00€/pers) 

 
 

Postres 
  

Tarta cremosa de queso ahumado San Simón 
Taco de chocolate negro con caramelo salado 

___________________________ 
  

 
 

39€ 
Por persona 

 . 
Los precios tienen el IVA incluido 

 



 

_____________________ MENCÍA.026  

  
 

Pensado como un almuerzo/cóctel que compartir con amigos y pasar 
juntos un buen rato. Se puede tomar sentado o de pie y es ideal 

para encuentros informales, pero de calidad. 

____________________________ 
  

 
Todo a compartir 

  
Ensalada Meiga con remolacha y perdiz en escabeche 

Croquetas de chipirón con kataifi 
Caralladas, croquetas de lacón, chorizo y queso San 

Simón 
Cecina de lomo black angus, almendras y jengibre 
Pulpo a Feira cocido en casa con sus cachelos 
Calamares a la andaluza con alioli de cítricos  

Brochetas de ternera al carbón 
  

Tabla de 3 quesos artesanos 
(Suplemento de 3.00€/pers) 

 
Postres 

  
Tarta cremosa de queso ahumado 

Taco de chocolate negro con caramelo salado 

__________________________ 
 
 
 
 
 
 

46€ 
Por persona 

 . 
Los precios tienen el IVA incluido 

 
 
 
 

 



 

 

 ___________________ GARNACHA.026 

  

 
 Ideado como una comida entre amigos o compañeros de empresa que 

pide sentarse a la mesa, también es perfecto para un bonito 
evento familiar. 

  ____________________________  

 
Primeros a compartir 

 
Verduras de temporada al horno de carbón 
Caralladas, croquetas de lacón con queso 

Empanada casera de atún y pisto 
Tortilla vaga de mejillones en escabeche 

Torrezno Iberico a baja temperatura con kimchi 
 

 Tabla de 3 quesos artesanos 
(Suplemento de 3.00€/pers) 

  
Principales a elegir 

  
Corvina marcada con alubias blancas y salsa de 

hierbas 
O 

Entrecote de ternera con chimichurri 
 
 

Postres a compartir 
  

Filloas rellenas de manzana caramelizada y queso 
Cebreiro 

Taco de chocolate negro con caramelo salado 

____________________________ 
 
 

49€ 
Por persona  

Los precios tienen el IVA incluido 
 

 



 

 

 __________________ ALBARIÑO.026 

 
Un menú lleno de tradición y cariño, ideal para celebrar las 
fiestas y que los comensales guarden el recuerdo de un feliz 

momento compartido. 

____________________________ 

 
Primeros a compartir 

 
Setas de cardo coreano confitadas con yema curada 

en soja y Px 
Caralladas, croquetas de lacón con queso 

Zamburiñas al albariño (2 ud / persona) 

Pulpo a Feira cocido en casa con sus cachelos 
Puerros confitados con pesto albahaca 

  
Tabla de 3 quesos artesanos 

(Suplemento de 3.00€/pers) 
 

   
Principales a elegir 

  
Taco de merluza con curry casero y patata rosti 

O  
Solomillo de ternera al carbón con patatas baby 

 
 

Postres a compartir 
  

Filloas rellenas de manzana caramelizada y queso 
Cebreiro 

Tarta de chocolate negro con caramelo salado 

_____________________________ 

 
  

55€ 
Por persona 

 
Los precios tienen el IVA incluido 

 

 



 

 
 

 _____________________________ 
 

Bebidas incluidas con los menús 
 

Cervezas artesanas de la casa / Vinos sinceros 
servidos de grifo / Agua o Refrescos / Cafés 

(Si lo ven oportuno, disponemos de una amplia oferta de botellas de vino y 
champagne) 

 
Detalles del menú 

  
Nuestra oferta de menús está orientada a que prueben nuestras 
especialidades y disfruten de nuestra cocina casera inspirada 

por el producto y sus temporadas. No obstante, pueden 
proponernos otras opciones de nuestra carta 

www.lacanibal.com/la-canibal-carta 
 

Se pide un mínimo de 30 personas para poder 
beneficiar de un espacio reservado privado 

 
Las bebidas son servidas únicamente durante el 

tiempo de servicio de la comida 
  

El número de raciones o de primeros será una para  
cada 4 comensales 

 
Se servirá el mismo menú para la totalidad de los 

comensales 
 

Los menús pueden adaptarse para las personas que no 
puedan comer algunos de nuestros platos 

 
Para formalizar la reserva se abonará una fianza de 
20.00€ por participante y se cobrará por el número 

de personas confirmadas con 48H de antelación al día 
del evento. 

 
 

Los precios tienen el IVA incluido 
 

 

http://www.lacanibal.com/la-canibal-carta


 

 

______________________________ 

 


