@lacanibal
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Desayuno - Airen

Brunch - Macabeo

After Work - Albarino

After Work - Godello

Menii coctel - Tempranillo

Menu coctel - Mencia

Menu sentado - Garnacha

Menu sentado - Graciano

Menu Degustacion - Sumoll

Coctel quesos - Monastrell

Menu vegetariano - Listan



MENU AIREN

-

SIMPLE

bebidas calientes
café de especialidad / tés a granel
con lecha fresca
o)
zumo de naranja natural

(/7777777777

seleccion de mini bolleria

5.50€

COMPLETO

bebidas calientes
café de especialidad / tés a granel

con lecha fresca
* %%

zumo de naranja natural
[/7777777777
seleccion de mini bolleria
tortilla espanola

Pulga de jamon Ibérico con tomate

9.50€

ACANIBAL

Precio por persona

Minimo para 8 personas

Reserva previa:_info@lacanibal.com
Servicio entre las 8:30 y las 13:00
Duracion aproximada de 1 hora
Perfecto para acompanar una reunion




zumo de naranja natural
(/777777777
seleccion de mini bolleria
pulga de jamoén Ibérico
sandwich de salmon marinado y aguacate

yogurt natural
con granola casera

MENU MACABE(

N

huevos revueltos con salmdn marinado

22.00€

ACANIBAL

bebidas calientes

café de especialidad / tés a granel

con lecha fresca

[/777777777

cesta de fruta fresca de temporada

[/777777777

huevos fritos con bacon y setas

(@)

o)
huevos benedictine

Precios por persona
Minimo para 8 personas
Reserva previa:_info@lacanibal.com

Servicio entre las 8:30 y las 13:00
Duracion aproximada de 2 horas
Perfecto para acompanar una reunion



MENU ALARINO pedveao

N

para picar para beber

: Y cervezas artesanas
aceitunas alinadas

de elaboracion propia
queso manchego curado
vinos blancos y tintos de pequenos
: ) : bodegueros espanoles
ensaladilla con salmoén marinado

: : refrescos
stick de cecina de black angus ©

croqueta de lacon y san simon

Precio por persona
Minimo para 15 personas
19.50€ Reserva previa: info@lacanibal.com

Duracion del servicio de 45 minutos
Servicio de pie

|ACANIBAL



-

para picar

aceitunas alinadas
queso manchego con miel de castano
ensaladilla de ahumados y pan de sepia
stick de cecina de black angus
croqueta de lacon y san simon
empanada gallega casera de atun

mini sandwich vegetal

MENU GODELLO

23.50€

|ACANIBAL

para beber

cervezas artesanas

de elaboracion propia

vinos blancos y tintos de pequenos

bodegueros espanoles, sinceros

refrescos
S/

(,J; .
v

N
//

1]
i

]

‘\\\

e
e
N
g o

Precio por persona

Minimo para 15 personas

Reserva previa: info@lacanibal.com
Duracion del servicio de 1 hora
Servicio de pie



MENUTEMPRANILLD -

-

N

raciones dulce

una cada 4 personas

ensaladilla de ahumados y pan de sepia filloas de crema cebreiro y manzana

. mini tarta de chocolate
cecina de black angus

para beber

empanada gallega casera de atun

cervezas artesanas

croqueta de lacon y san simén
de elaboracion propia

croqueta de chipirores con kataifi
vinos blancos y tintos de pequenos

torrezno ibérico con base de kimchi bodegueros espaﬁo[es, sinceros
pulpo a feira con cachelos S (i
V22222044 JIIIIII SIS PreC|o. ?9.00€ por persona
Duracion del servicio de 1h45
tabla de 3 quesos artesanales servicio de bebidas durante el tiempo de la comida Reserva previa: info@lacanibal.com

suplemento + 3.00€ por persona

Servicio de pie minimo 30 personas
Servicio sentado minimo 10 personas
chNl'BAL Servicio sentado: +2.00€ por persona




MENU MENCIA

-

raciones

una cada 4 personas

Puerros confitados con pesto de albahaca y

almendras
croqueta de lacon y san simén
croqueta de chipirores con kataifi
calamarcito a la andaluza
cecina black angus, almendras y jengibre

pulpo a feira con cachelos

brochetas de ternera al carbon

[/777777777

tabla de 3 quesos artesanales
suplemento +3.00€ por persona

ACANIBAL

dulce

tarta de queso ahumado san simén

mini tarta de chocolate

para beber

cervezas artesanas
de elaboracion propia

vinos blancos y tintos de pequenos
bodegueros espanoles, sinceros

refrescos

[/ 7777777

servicio de bebidas durante el tiempo de la comida

Precio 44.00€ por persona
Duracion del servicio de 2h00
Reserva previa: info@lacanibal.com

Servicio de pie minimo 30 personas
Servicio sentado minimo 10 personas
Servicio sentado: +2.00€ por persona



MENU GARNACHA o

N

aperitivo -

croquetas de chipiron y de lacén con queso San corvina en costra de mantequilla de

especias sobre verdinas

Simon
: . O
primeros a compartlr carrillera de ternera al vino tinto, setas y
cecina de lomo de black angus con verduras
almendras y jengibre 3
entrecote de ternera Angus
coca al hono de carbén con sarnidas con patatas asadas
ahumadas dulces

surtido de 3 postres individuales

uerros ecologicos confitados con pesto de
P & P café de especialidad

albahaca y frutos secos

, P para beber
ensaladilla con ventresca de atun y piparras S S
*************************** de elaboracion propia ‘
tabla de 3 quesos artesanales Prop Pr?glo 49.00€ por persona
(suplemento de 3,00€ por persona) vinos sinceros blancos y tintos de pequefos Minimo para 10 personas
bodegueros espanoles Duracion del servicio de 2h00
refrescos Reserva previa: info@lacanibal.com
Para facilitar el servicio, es preferible elegir
1 los platos con antelacion
|ACANIBAL

Servicio sentado unicamente



geupo y enpeeidd

MENU GRACIANG

P 4
N
aperitivo -
croquetas de chipiron y de lacén con queso San segundos a e[egir
Simon
. . merluza en salsa verde con almejas y
primeros a compartir guisantes
torreznos a baja tempratura con kimchi O
pluma iberica al carbén con patatas
pulpo a feira con cachelos colombianas salteadas
O

calamarcitos a la andaluza con alioli de .
solomillo de carne angus

citricos con patatas baby

ensaladilla con ventresca de atun y piparras

************************* para beber
tabla de 3 quesos artesanales cervezas artesanas
(suplemento de 3,00€ por persona) de elaboracion propia
dulces vinos sinceros blancos y tintos de pequefos Precio 55.00€ por persona
bodegueros espanoles Minimo para 10 personas
surtido de 3 postres individuales Y RN Duracion del servicio de 2h00
café de especialidad Reserva previa: info@lacanibal.com
Para facilitar el servicio, es preferible elegir
1 los platos con antelacion
|ACANIBAL

Servicio sentado unicamente



2 A o
muidage

MENU SUMOLL

delicias del chef armonias del sumiller

crema de setas con crujiente de verduras y
aromas de trufa

N

N

molletes de pechuga de pollo a baja orange wine de 3 semanas con pieles
temperatura con crema de caviar tirando a fruta
tiradito de corvina con lima y maracuya vino blanco de centro de europa toques

""""""" dulces y afrutados
quenelle de carabinero consalsade ~  —memememeeee-

crustacio rosado con caracter y fuerza
solomillo de angus con foie y reduccifnon de tinto ligero atlantico y afrutado
vino
dos quesos de calidad y originales tinto natural con cuerpo y fluido Precio 60.00€ por persona
------------------------------ Duracion del servicio de 2h30
fruta y mascarpone con burbujas burbuja nacional seca y elegante Reserva previa: info@lacanibal.com

Servicio de pie minimo 30 personas
Servicio sentado minimo 10 personas
Servicio sentado: +3.00€ por persona

|ACANIBAL



MENU MONASTRELL =~

N
AN
en torno al queso
para beber
nuestro fromelier os ofrece una
comida Maridage
degustacion de 9 quesos espanoles e
internacionales cerveza artesana
quesos artesanales elaborados con vino blanco
leche cruda o pastorizada y
seleccionados por nuestro vino orange
colaborador “Formaje”
vino tinto
seleccion de panes de masa madre
seleccion de ensaladas y de crudites K _k_k Kk _k_k_k_%
fruta fresca de temporada
surtido de frutos secos servicio de refrescos durante el tiempo de
la comida Precio 42.00€ por persona
dulce Duracién del servicio de 2h00
tarta de queso ahumado san simon Reserva previa: info@lacanibal.com

Servicio de pie minimo 30 personas
Servicio sentado minimo 10 personas
LACANI’BAL Servicio sentado: +2.00€ por persona



MENU LISTAN et

- P 4
N
primeros individuales segundos a elegir
Puerros confitados con pesto de albahaca y Arroz a la llauna con verduras
frutos secos
O
Coca con escalibada al carbon burger de alcachofa con queso fundido y
: ) salsa canibal
carpaccio de calabacin con frutos secos,
tofu a la plancha y aliho de médena O

salteado de setas y verduras con

tempura de verduras . .
parmentier de patatas y apionabo

con salsa agridulce

para beber
dulces cervezas artesanas

de elaboracion propia

Pina caramelizada con espuma de queso
vegano vinos blancos y tintos de pequenos Precio 39.00€ por persona

Cafe de especialidad bodegueros espafoles, sinceros BEEEn el aentiaio el 960
Reserva previa: info@lacanibal.com
Para vegetarianos y avisando con
antelacion

1 Servicio sentado: +2.00€ por persona
IACANIBAL porp

refrescos



CONDICIONES DE RESERVA

P 4

N

N

Se pide un minimo de 35 personas para los menus pueden adaptarse para las
poder beneficiar de un espacio reservado  personas con alergias, que no puedan comer
privado en La Canibal o de 15 personas en algunos de nuestros platos

nuestra TRASTIENDA

para formalizar la reserva se tendra que

Las bebidas son servidas unicamente abonar una fianza entre 10€ y 20€, segun el
durante el tiempo de servicio de las menu elegido, y por participante
comidas
la parte restante, con los suplementos que
El ndmero de raciones o de primeros a puedan existir, se abonara al final del evento
compartir sera de una para sobre la base de los comensales
cada 4 comensales confirmados con un minimé de 48h de

antelacion al dia del evento.
Se servira el mismo mend para la totalidad
de los comensales.
Expcion hecha si se anaden mendus Los precios tienen el IVA incluido
vegetarianos

|ACANIBAL



915 396 057 info@lacanibal.com

Fracias pot corfiact

———[ACANIBAL—————

Calle Argumosa 28 | Lavapiés www.lacanibal.com



